mit croltons & Sahnehaube

mit Sahnehaube

mit Kasecrodtons

mit Schweinehackfleisch,
Kése & Porree, abgerundet
mit Creme fraiche

mit Sahnehaube

mit Croltons
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CINLATE > SALATE
- B N

!
N
",

mit Feta — Salzlakenkase & Toast

deftige Schinkenwdrfel (2,3) und Eier auf Brot

dazu Spreewalder Gewtirzgurken

mv

‘ dazu Spreewalder Gewtrzgurken

JStoff, (2)Konservie N 3)Antioxidations
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Raffiniertes warmes Bratenbrot Ragout fin mit Toast

Saftiger Schweinenackenbraten
auf Brot mit Spreewalder

Gewirzgurkenscheiben & Senf

(2.11)

(feines Wiirzfleisch)
mit Reibekase Uberbacken

()

Gebackener Camembert
mit Wildpreiselbeeren und
Sahnehaubchen

dazu Toast

Blumenkohl — Kase —

Medaillon
mit Tomaten-Chili-Sol3e
dazu pommes frites

Back-
kartoffel

mit hausgemachter Krautersauce
aus Quark

oder mit Tzatziki mit Zwiebeln,
Knoblauch & Gurke nach Hausrezept

Back-
kartoffel

mit hausgemachter Krautersauce
aus Quark

und mit feinen Matjesfilethappen

3

(4,11) (4,11)

v
3

v
3

v
3

v
3

Tzatziki

v
3

mit Zwiebel & Gurke
nach Hausrezept,

mit Wedges
(Kartoffelspalten)

v
3

v
3

v
3

v
3

v
3

(4,11)

v
3

&

Zusatzstoffe: (1)Farbstoff, (2)Konservierungsstoff, (3)Antioxidationsmittel, (4)Geschmacksverstarker, (11) Sul3ungsmittel |

-
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Orig. Italienische Casa Roma Antica Fussili-

mit Mexikogemuse und Champignons in
@11 Rahmsolie

- &
% & mit brauner " H#
(@) Butter & Blaumohn
I @) % _ & mit danischer $
VanillesolRRe

)

! (2)(8)

Zusatzstoffe: (1)Farbstoff, (2)Konservierungsstoff, (3)Antioxidationsmittel,
(4)Geschmacksverstarker, (8)Milcheiweil, (11) SuBungsmittel
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Seelachs-
filet
im Kartoffel-
mantel,
dazu
Pellkartoffel-
salat

Edle Heringsfilets nach Matjesart)
mit Sauerrahm-Krautersof3e, Zwiebelringen &
Apfelscheiben  dazu Bratkartoffeln

SuRwasserfisch aus der Familie der Schlankwelse
Pangasiusfilet mitKrauterbutter
mit Baby-M6hrchen und Wedges (Kartoffelspalten)

Pazifik-Wildlachsfilet

mit Lemonen—Butter-Sol3e,
dazu Kartoffel-Rosti-Ecken nach Schweizer Art

| Alle Fischfilets sind |
naturell & gebraten

DER SCHOPPEN
ZWM FI scH

,,Griner Wein*

] s
AN NI | 0t

MIILOPES

SuRwasserraubfisch aus heimischen Gewassern Trocken & leicht,

Zanderfilet ,Orangen- Pfeffer Wiirzung sehr fruchtig,
mit Busumer Krabben- Champignon-Butterso3e(3), leicht perlend

dazu Safran — Reis

Zusatzstoffe: (1)Farbstoff, (2)Konservierungsstoff, (3)Antioxidationsmittel,
(4)Geschmacksverstarker, (8)Milcheiweil3, (11) Sul3ungsmittel
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Rir gty

imiscber)

Wahlen Sie bitte eine Beilage zu Ihrem Wildgericht:  Halb und Halb Kartoffelkl6l3e,
schwébische Eierspéatzle, original bohmische Semmelknddel oder frische Salzkartoffeln

L H 1" 4 5 SH%
dazu hausgemachter Apfelrotkohl, dazu hausgemachter Apfelrotkonhl,
mit Birnenhalfte & Wildpreiselbeeren mit Birnenhélfte & Wildpreiselbeeren

19.00 EURO (2/4/11) 19,00 EURO (3/4/11)

ol

/7 0 " ) =

Wurziges Hirschragout, in einer Sof3e mit mit einer feinen Fillung

aus 250 Gramm Wildbret

Rotwein, Rahm & Stockschwammchen
13,50 EURO (1/2111)

15,80 EUR (3/4/11)

Zusatzstoffe: (1)Farbstoff, (2)Konservierungsstoff, (3)Antioxidationsmittel, (4)Geschmacksverstérker, (8)Milcheiweil3, (11) SuBungsmltteI
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Syrah- & Malbec-Traube
Trocken, wurzig, weich, harmo- |
nisch, der ideale ,,Steakwein*
Vom Weingut Trivento
am Ful3e der Anden in der Provinz
Mendoza in Argentinien

Schoppen 0,251 4,20 EUR

Argentinisches Asados Rinderhuftsteak

(300 Gramm, wie gewachsen)

Mariniert mit Chimichurri, garniert mit Chimichurri-Krauterbutter

Chimichurri, eine Komposition von Olivendl, Zitrone, Krautern und Chili,
ein wesentlicher Bestandteil eines argentinischen ,,Asados* (Barbecue)

dazu Country Steak Frites (Wedges)

16,80 EUR (2

Geschnetzeltes vom Schweinelachs (250 gr.)
in Hot — Mango - Sol3e
auf Basmati - Himalaja - Hochlandreis
(3,11)

Ferndstlicher Genuss:
Feine SolRe aus Mangopiree, abgerundet mit Chili

LIEN

Tasmanisches Pfeffersteak

vom Schweinelachs, (300 gr.)
in tasmanischer Pfeffermarinade, mit R6stzwiebeln,
dazu Wedges (frittierte Kartoffelspalten)

Der geheimnisvolle Tasmanische Pfeffer:
bisher nur innerhalb des ,,Commonwealth Of Australia“
bekannt, jetzt auch in unserer Grillmarinade zu finden,
abgerundet mit Knoblauch, Thymian und Basilikum.
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Zum
Schnitzel
kann es
auch einmal
ein lieblicher
Weillwein
sein.

Schweineschnitzel

a la Kronprinzessin Cecilie
gebacken in einer Eihulle, Lieblicher, stffiger & harmonischer

dazu Sommergemuse und pommes frites Qualitatswein aus Rheinhessen

Schoppen 0,251 4,25 EUR

ey

-

Schweineschnitzel Schweineschnitzel Hamburger Art
(frisch vom Schweinelachs geschnitten,150 gr.)
mit Setzei & Pellkartoffelsalat

mit pommes frites , mit Ketchup oder
Mayonnaise

Schweineschnitzel GroRRes Schweineschnitzel
nach Zigeunerart Frisch aus 300 Gramm saftigem Schweinelachs
(mit Ragout aus Salami, Zwiebeln & Letscho) geschnitten, mit einer Beilage Ihrer Wahl
dazu pommes frites ®)

Zusatzstoffe: (1)Farbstoff, (2)Konservierungsstoff, (3)Antioxidationsmittel, (4)Geschmacksverstéarker, (11) SiRungsmittel
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Bauernsulze mit zwiebeln, Apfelscheiben
und hausgemachter Remouladensol3e
dazu hausgemachte Bratkartoffeln

(2,3,11)

Original bayrischer Leberkéase
mit Setzei und stiRem Senf,
dazu hausgemachte Bratkartoffeln

(2.3)

Pusztafleisch
aus saftigem Schweinenackenfleisch
mit original béhmischen Semmelknddeln
(3.4)

Spiel3braten mit gebratenen Zwiebeln
geflllter Schweinenacken, mit Apfelrotkohl
und original bohmischen  Semmelknddeln

4

Hubertus — Schweinesteak - Pfanne

aus 250 Gramm magerem Schweinerticken (Lachs)
mit Wildmischpilzen in feinwlrziger Sahnesol3e
und Kartoffel - Réstiecken nach Schweizer Art

(©)

Schweinegeschnetzeltes — Gyros-Art

aus 250 Gramm magerem Schweinerticken (Lachs)
mit Tzatzikisalat nach Hausrezept
dazu Wedges (frittierte Kartoffelspalten)

(4,11)

Zusatzstoffe: (1)Farbstoff, (2)Konservierungsstoff, (3)Antioxidationsmittel, (4)Geschmacksverstarker, (11) Sul3ungsmittel
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Hahnchensteak ,Normandie*
160 gr. zarte Hahnchenbrust mit feiner
Apfel-Calvados-Sol3e, mit Buttererbsen

Kartoffel — Rostiecken nach Schweizer Art

(2,11)

Hahnchensteak ,Hawaii“
160 gr. zarte Hahnchenbrust mit Ananasring
und Schnittkase, tberbacken,
mit Buttererbsen und pommes frites

@

Rinderleber ,Berliner Art"
dazu gebratene Apfelringe und Zwiebeln

mit Kartoffelpilree

Putenpfanne nach Hubertusart
250 gr. zarter Putenbrust & Champignons, (1,2,3)

mit Basmati-Himalaja-Hochlandreis

Medaillons von 300 gr. frischem Schweinefilet
mit Pfifferlingen in Gourmet-Rahmsauce,
dazu Wedges (frittierte Kartoffelspalten)

(3.4,11)

Hahnchenbrustfilet mit Ananasring,
Schweineruckensteak mit Pfifferlingen und
Grillsol3e Bombay, Mexikogemuise mit Holland.

SoRe & Rosti-Ecken (1,2,11)

Zusatzstoffe: (1)Farbstoff, (2)Konservierungsstoff, (3)Antioxidationsmittel, (4)Geschmacksverstérker, (11) Suungsmittel
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Schweinesteak mit Rahmchampignons
mit Salatteller der Saison und Kartoffel-Rosti  ecken

34

Schweinesteak mit Butterchampignons
mit Salatteller der Saison und pommes frites

©)

Schweinesteak , Madagaskar*
(mit grinem Pfeffer in Rahmsol3e
mit Salatteller der Saison und pommes frites

4)

Schweinesteak , Bulgarische Sonne*

(mit sonnengereifter Pfirsichhalfte in Nussbutter)
mit Salatteller der Saison und Kartoffel-Rostiecke n

Schweineruckensteak au four
mit feinem Wiirzfleisch & Reibekase, berbacken)
dazu Salatteller der Saison und pommes frites

@

Schweinesteak nach Zigeunerart
(mit Ragout aus Salami, Zwiebeln und Letscho)
dazu pommes frites
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Knoblauch - Schweinesteak

belegt mit Knoblauchbutter und
Schweineriickensteak, mit Knoblauchréstchips, Schweineriickensteak,
gebratene Zwiebeln und Speckbohnen & pommes frites Grillspeckstreifen und
Setzei, Grillwirstchen
dazu Bratkartoffeln dazu Bratkartoffeln

Oberlausitzer
Zwiebelfleisch

Metzgersteak auf
Sauerkohl

Krauter-
| Reis |
| Brat- Schwébische Basmati- Pell- Petersilien- |
| kartoffeln Eierspatzle Reis kartoffel- kartoffeln |
salat 2,9
| Pommes frites Wedges Kartoffel — Halb und Original |
(Kartoffel- (Country frites/ Rdstiecken Halb Bohmische
stabchen) Kartoffel- Schweizer Art Kartoffel- Semmel-
spalten) KI6Re Knodel
Wahlen Sie bitte die Sattigungsbeilagen nach lhrem Geschmack aus unserem Angebot.
Bei zusatzlicher Bestellung von Beilagen berechnen wi r lhnen pro Portion 2,50 EUR
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Zusatzstoffe: (1)Farbstoff, (2)Konservierungsstoff, (3)Antioxidationsmittel, (4)Geschmacksverstarker, (8)MilcheiweiR3, (11) SulRungsmittel
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